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Anchoiade estilo Collioure 16.90€ Ensalada César 19.50€ Salmén marcado con emulsidn de mostaza antigua 28.50€ Hamburguesa de carne del carnicero
Anxovada a |'estil de Cotlliure Pollo |aminadg, ensalada con Vinagpeta, tomates HﬂtiQUDS, ZHﬂHhUPiH, Salmé marcat amb emulsio de mostassa antha Hambur‘guesa de vedella del carnisser
Mejillones gratinados con alioli 14.90€ bacon, grana pa-dano, cebolla roja, huevo desmenuzado, aceitunas Atiin semicrudo a la plancha, teriyaki 29.50€ ou]
Musclos gratinats amb allioli negras, picatostes con hierbas, salsa césar Tonyina semicuita a la planxa, teriyaki Nuggets de pollo
Ceviche de dorada con influencia Polinesia 16.90€ Amanida César Dorada real m_etlitelfrénea 31.50€ Nuggets de pollastre
Ceviche de daurada amb influéncia polingsia Talls de pollastre, amanida amb vinagreta, tomaguets antics, Daurada real mediterrania o]
Tartar de atin sabores del mundo 17.90€ pastanaga, bacd, grana padano, ceba vermella, ou esmicolat, Gambas a la plancha con persillade y sal Maldon  26.30€ Filete de dorada
Tartar de tonyina sabors del mén olives negres, crostons amb herbes, salsa César Gambes a la planxa amb julivert i sal Maldon Filet de daurada
carpaqcin de sa}mlm(yn estilo gravlax 16.50€ Ensalada de queso de cabra fresco 18.50€ g;:]zllzlegl;pailmlgqﬂ:g;lcha en persillade 28.50€ : b :
Carpaccio de salmé estil gravlax Queso de cabra fresco, ensalada y alifio, tomates antiguos, cebolla . 1 hola de helado o sorbete artesana
Auténtica burrata cremosa (200 g) a la italiana 18 50€ p[]ja' Zanahgpia' to-mates ggnﬁtad[]g' nueces caramelizadas con mig|' Parillada de la mar del xef Karl ) _ 38.00€ 1 hola de l]ElElt o sorbet artesanal
Auténtica burrata cremosa (200 g) a I'italiana pipas de girasol, miel flete de dorada real, pescado del dia, calamares, mejillones, almejas, @
. . . salmén, ajo ahu-mado, chimichurri y guarnicidn .
Carpaccio de ternera con aceite de tapenade 17.50€ Amanida de formatge de cabra fresc PARILLADA DE LA MAR DEL XEE KARL - Brownie de chocolate
Carpaccio de vedella amb oli de tapenada Jllllagr\‘et dtanectfumat,hgorgﬂnzullla, meSFIpm, vmtagreta, pera, filet de daurada real, peix del dia, calamars, musclos, Brownie-de xocolata
Foie gras con higo pochado 22 50€ tgmﬂﬂz S antics, ceha vermella, endivia, pastanaga, nous escopinyes, salmd, all fumat, chimichurri i guarnicio
Foie gras amb figa escalfada . . Sugerencias del dia k 14.90€ /
Tartar de ternera a cuchillo San Vicens 16.90€ Ensalada Gourmet 19.90€ Suggeriments diaris
Tartar de vedella tallat a ganivet del San Vicens .
s d do d - Magret de pato ahumado, gorgonzola, mezclum, vinagreta, pera,
Opa de pescado ge roca : tomates antiguos, cebolla roja, endivia, zanahoria, nueces tostadas
Sopa de peixos de roca guos, Ja. Entivi, ' >itt> NUESTROS CARNES eis nosTRES carns
Amanida Gurmet
. N\ magret d'anec fumat, gorgonzola, mesclum, vinagreta, pera, Entrecot seleccionado a la parrilla, crema de 28.90€
TABLA DE TAPAS IBERICAS tomaguets antics, ceba vermella, endivia, pastanaga, nous gorgonzola y nueces
Taula de t‘c]pES ihéPi[]UES torrades Entrecot seleccionat a la brasa, crema de gorgonzola i nous
Paletilla ibérica, Manchego DOP, membrillo, pan cristal con tomate Ensalada d’Aqui ! 20.50€ ;ﬂ:g:zi;tdren:a:'ti;::;::ces con reduccion de Banyuls 29.508
Espatlla ibérica, Manchego DOP, eqdonyat, pa de vidre amfi tomaguet Jaman q[umt[;' Matncheg[f[,_ anchoas, h;‘]BV[_’ desmgpuzadn, gn;ala;ia, Magret d'anec frances amb reduccid de Banyuls dels nostres costers
vinagreta, tomates antiguos, zanahoria, aceitunas, pimientos ; . y .
> < cunﬁgtadns ceholla roja ! P El mejor pollo a la parrilla con tomillo estilo 25.90€ )
4 I i 'd' < churrasco, salsa barhacoa ’
TABLA DE QUESOS GOURMET IID‘ma"I“D d A;'/I“' " ot y El millor pollastre a la brasa amb farigola estil churrasco, salsa barbacoa Kt FACLn o,
ernil Duroc, Manchego, anxoves, ou esmicolat, amanida, . . . - .
Taula de formatges gurmet vinagreta, tomaguets antics, pastanaga, olives, pebrot -\’:[::allll:l;? :;Elggzggftgs“t;:g tagliata 26.90€ RESTAURANTRRSSRRIP § DANS.L'EAD
Queso de cabra fresco, Gorgonzola, Manchego DOP, confitat, ceba vermella ] ]
membrillo y higo pochado, pan cristal Nuestro burger brioche 21.50€
Formatge de cabra fresc, Gorgonzola, Manchego DOP, Ensalada de hogavante y gambas con sabores de Asia 25.50€ El nostre burger brioix
codonyat i figue escalfade, pa de vidre Carne de bogavante, brocheta de gambas, mango, ensalada

L ) | vinagreta, ceballa raja, tomates antiguos, juliana de SUPLEMENTO GUARNIGION / SUPLEMENT DE GUARNICIO :

verduras, cacahuetes, alifio, lima ensalada de brotes tiernos - tomates antiguos - verduras -
arroz hasmati - patatas fritas

YD NUESTRA MAR'S“UER“_\ ELS NOSTRE MARISC Amanida de llagosta i gamhes amb sabors d’Asia amanida de brots tendres - tomaguets antics - verdures -
arrds hasmati - patates fregides

carn de llagosta, brogueta de gambes, mango, amanida i
vinagreta, ceba vermella, tomaguets antics, juliana de
verdures, cacauets, condiment, llima

Ostras de Bouzigues X6 16.90€
Ostres de Bouzigues x6

t Bouzi 12
Ostres de Bouzigues x Ensalada, vinagreta, tomates antiguos, cebolla roja, endivia,

Plato de higareos 14.90€ pipas de girasol, grissini, nueces tostadas con miel, pera,
Plat de cargols de mar mango, juliana de verduras, alifio, lima
Ramo de gambas 1o-0€ Frescor vegetal \ . ENTRANTES enrrants PLATOS rinrs POSTRES rostres
diata de gamoes amanida, vinagreta, tomaquets antics, ceba vermella,
Langosta con mayonesa del marisquero 36.00€ endivia, llavors de gira-sol, grissini, nous amb mel, pera, Mejillones gratinados con alioli Gambas y calamares a la plancha Brownie y helado de vainilla
Llagosta ambh maionesa de mariscaria mango, juliana de verdures, llima Musclos gratinats amb allioli con persillade bourbon de Madagascar
Gambes i calamars a la planxa amb julivert Brownie i gelat de vainilla bourbon
NUESTROS PLATOS DE MARISCO LS NOSTRES PLATS DE MARISC Anxavada estilo Cotlliure fina de mostaza antigua Panna cotta con frutos rojos
Salmé marcat amb emulsid fina de o caramelo salado
+ PLATO DEL PESCADOR Tartar de atin sahores del mundo mostassa antiga Panna cotta amb fruits vermells
6 ostras, 6 higaros, 6 mejillones, 6 gambas Tartar de tonyina sabors del mdn Pollo churrasco al tomillo, salsa barbacoa 0 caramel salat
PLAT DEL PESCADOR - Dio catals Pollastre churrasco amb farigola, Crema catalana
6 ostres, 6 cargols de mar, 6 musclos, 6 gambes >, 5 D:l?cl:]?alg an salsa harbacoa Crema catalana
$eeccccssscccccccccscccccccccsccccccsssss RESTAURANT-SSSLES PIEDS DANS L'EAU Filete de dorada real '} gamhas con Helado artesanal. 2 holas a elegir
PLATO DEL MAR Snpa de pescadu de roca a.BEItB de tape"ad',’ Gelat artesanal 2 h[]|;3 a triar |
6 ostras, 6 bigaros, 6 mejillones, 1/2 langosta, 6 gambas Sopa de peixos de roca F'!Et de daurada real i gambes amb '
PLAT DEL MAR : oli de tapenada Café gourmet (+4€)
6 ostres, 6 cargols de mar, 6 musclos, 1/2 llagosta, 6 gambes Ternera signature con chimichurri Café gurmet (+4€)

Vedella signature amb chimichurri




